


MERCI

Merci d’avoir pensé au restaurant La Micheline 
pour célébrer votre grand jour !

Organiser un mariage peut être une tâche complexe, mais nous 
nous efforçons de simplifier chaque étape pour vous. Notre équipe 
événementielle est à votre disposition tout au long du processus 
de planification pour créer une expérience mémorable, tant pour 

vous que pour vos proches.

Nous avons préparé un dossier spécial qui détaille nos options 
de menus pour les mariages, ainsi que les différentes possibilités 
de privatisation, le tout personnalisable pour rendre votre grand 

jour unique.

A La Micheline, nous nous engageons à faire de votre mariage 
une expérience exceptionnelle, de votre arrivée jusqu’à la dernière 

mignardise, lorsque le dernier invité quitte la célébration.»



Menu en 3 temps
Sélection d’amuses bouche durant votre apéritif
Entrée
Plat principal (viande ou poisson à déterminer en avance)
Dessert
Mignardises

Menu à 120.- CHF

Menu en 4 temps
Sélection d’amuses bouche durant votre apéritif
Entrée
Poisson
Viande
Dessert
Sélection de mignardises

Menu à 135.- CHF

Menu en 5 temps
Sélection d’amuses bouche durant votre apéritif
Première entrée
Deuxième entrée
Poisson
Viande
Dessert
Sélection de mignardises

Menu à 160.- CHF

*Supplément fromages à +15 CHF dans tous les menus
*Nous ne proposons pas de pièce montée mais de merveilleux desserts, vous pouvez toutefois 
amener votre propre gâteau en plus du dessert proposé !



Offre boissons n°1
Eaux minérales à volonté durant tout l’événement
1 verre de bulles lors de l’apéritif
1 verre de vin blanc
1 verre de vin rouge
1 café/thé par personne

Offre à 40.- CHF par personne

Offre boissons n°2
Eaux minérales à volonté durant tout l’événement
1 verre de Champagne ou cocktail à base de Champagne lors de l’apéritif
1 verre de vin blanc Premium
1 verre de vin rouge Premium
1 café/thé par personne

Offre à 55.- CHF par personne

Offre boissons n°3
Eaux minérales à volonté durant tout l’événement
1 verre de Champagne ou cocktail à base de Champagne lors de l’apéritif
Accord mets & vins avec le menu 5 plats
1 Digestif par personne
1 café/thé par personne

Offre à 80.- CHF par personne





GROUPES ENTRE 8 ET 12 PERSONNES
Entre 8 et 12 personnes, sans souhait de privatisation particulier, votre 

groupe sera installé au rez de chaussée, dans notre salle principale, sur 

une longue table prévue à cet effet. L’apéritif devra toutefois avoir lieu assis, 

étant donné que d’autres convives profiteront également de la même salle.

PRIVATISATION DE LA MEZZANINE
Pour les groupes entre 12 et 30 personnes, nous vous recommandons notre 

mezzanine privatisable, à l’étage de la Micheline, dans un cadre très feutré 

et chaleureux.

Entre 8 à 18 personnes: longue table royale

Entre 18 à 30 personnes: tables rondes de 4 à 5 personnes

La mezzanine est privatisable pour un minimum consommation de 5’000.00 

CHF TTC.

PRIVATISATION DE LA SALLE PRINCIPALE
Pour les groupes entre 30 et 50 personnes, nous vous recommandons la 

privatisation de notre salle principale, qui vous sera entièrement privatisée 

(hors WC), qui est configurable avec des tables entre 4 et 10 personnes !

La salle est privatisable pour un minimum consommation de 8’000.00 CHF 

TTC.

MODALITES
Accompte de 50% de l’événement à payer en avance, remboursé si 

l’événement est annulé 3 semaines (21 jours en avance)



FLEURS
A la Micheline, nous croyons que les fleurs sont l’âme de toute réception 

de mariage. Leur beauté et leur élégance apportent une touche de magie 

à chaque instant spécial. Laissez-nous prendre soin de vos arrangements 

floraux, selon un budget discuté en amont !

PAPETERIE
nous offrons également des services de personnalisation pour votre mariage. 

Laissez-nous prendre en charge la rédaction et l’impression de vos menus 

sur table élégants et des cartons de placement pour vos invités, afin que 

chaque détail de votre réception soit parfaitement coordonné et mémorable.

PARKING
Au restaurant La Micheline, la commodité commence dès que vous arrivez. 

Notre parking souterrain de plus de 400 places offre un accès facile, une 

sécurité optimale, et des tarifs abordables. Vous pouvez vous détendre tout 

en profitant de votre expérience culinaire.





La Micheline*

Avenue de la Gare des Eaux-Vives 3, 1207 Genève

022 840 03 38

info@lamicheline.ch


